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Katce.



Biih stvoril svét
a Holandané k nému
pridélali Holandsko

»Kterym smérem je odtud Gouda, dobry muzi?“

,Co?“

»Gouda.“

»Jakze?

,Gouda!“

»Aha, Chchauda!® zachrochtal pocestny a pvipo-
mmnél mi, Ze jsem zase v Holandsku.

Povést, kterd prirovnava matetsky jazyk Nizo-
zemcl ke zvukim vepfina, totiz neni daleko od
pravdy. A prestoze jsme zvykli fadit tuto fe¢ mezi
okrajové az exotické, faktem zlstava, Ze nizo-
zemstinou a jejim derivitem afrikanstinou mluvi
celosvétove na 80 miliona lidi.



O mlynech a lidech

Ano, lidé. To je komodita, kterou se skutecné
mutze Holandsko chlubit. Pavodni pfirodu vice-
mén¢ zrusili, zato si misto ni udélali jinou, a cela
zem¢ je tak skrznaskrz pro$pikovana vysledky lid-
ského umu.

Kuptikladu znamé vétrné mlyny. Pfisly z Persie
do Spanélska, kde, jak zndmo, slouZily coby cvi¢-
né terCe idealistd. Nizozemi, které bylo po dlouha
staleti se Spanélskem spojeno pod habsburskou
korunou, pfijalo tuto vymozenost, ale vylepsilo ji
o oto¢nou platformu. Zatimco tedy mlyny na Py-
renejském poloostrove vesele klapaly, jen kdyz val
vitr ze spravné strany, holandské mohly bézet po-
tad, tocice se kam vitr, tam lopaty.

Do nejznaméjsiho skanzenu vétrnych mlynt
Zaanse Schans jsme dorazili tak akorat vcas a se-
sedli z kol. Stoji tu jeden vedle druhého — na bar-
viva, na mouku, na hot¢ici, na olej. Posledni je
pristupny. V ohromné drevéné kadi je nasypany
pulmetrak arasidd, z nichz se lisuje olej pro tech-
nické Gcely. A nad kadi visi cedule v nizozem§tiné
a v ceStiné: Tyto orisky nejsou uréené k jidlu!



Bohatd koloniadlni tradice zpusobila, ze do
holandské kuchyné pronikly nékteré exotické prv-
ky. A arasidové maslo pindakaas (,burdkovy syr®)
je patrné tou zakladni. Pouziva se jako mazadlo
na chleba i jako ingredience do indonéskych po-
krma.

S Indonésii a také se Surinamem udrzuje Ni-
zozemsko dodnes nejintenzivnéjsi styky. Indo-
néskych restauraci je plny Amsterdam a tamni
potraviny se nabizeji ve specidlnich kolonialech.
Indonéska kuchyné dba na uspokojeni vSech chuti
a sncdy restauratér Adrian vysvetluje:

»Nase jidlo musi mit vzdycky nékolik slozek.
Ryze a hlavni chod na nasyceni, paliva ptiloha
pro nezapomenutelny zazitek a néco sladkého
k dosazeni vysledné harmonie. Palivého dosta-
nete na talit jen mikroskopické mnozstvi. Kromé
toho je potieba dbat na pocet hosti u stolu a pro
kazdého pozvaného pripravit jeden extra chod,
ktery pak samoziejmé jedi vSichni. Cim vice hos-
ta, tim vice radosti,“ usméje se Adrian a jako
predkrm ndm serviruje misku miniaturnich pra-
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